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Framtiden kriver att
vi tar stillning!

FOr oss pad Lecora dr det viktigt att tillaga goda produkter. Det betyder att vi noggrant valjer
ravaror som héller hog kvalitet och som i sa stor utstrdckning som mdjligt ar ndrproducerade.

For oss och for dig som kund dr ndrproducerat viktigt av flera orsaker. Dels stravar vi alla
efter att minimera transporter och ddarmed utsldpp som paverkar vart klimat. Dels ar det
viktigt att vi kan f6lja ravarans tillkomst och utveckling. Var koll pa ravaran ar din garanti for
hogsta kvalitet. En &ppen dialog mellan oss och vara leverantorer leder till dkad kunskap
och forstaelse i bada led.

En knapp mil sdder om var anldggning i Vadstena tréffar vi Carsten Olsson som driver
Hageby Lantbruk AB, en av de lokala producenter vars grisk&tt anvands i var produktion.
Av Carsten Idr vi oss om grisuppfédning och vilka faktorer som paverkar kvaliteten. En
ovarderlig kontakt och en av de faktorer som ligger bakom var policy sedan manga ar,
att endast anvanda svenska kottravaror som dessutom har sitt ursprung pa 6stgdta- och
vastgdtaslatterna. Mer ndrproducerat dn sa kan det inte bli.

Pa samma sdtt besoker vi de ndrliggande odlingar
pa Ostgdtasldtten som forser oss med de

KRAV-odlade drtor vi anvadnder till var
mycket framgdngsrika KRAV-mdrkta vege-
tariska drtsoppa.

Till var julproduktion har vi kon-
traktsodlingar pa 350 ton vitkal och
rodkal som odlas pa slatten, inte langt
fran var anldggning i Vadstena

Tommy Salomonsson,
vd Lecora AB

KRAV.



hittilfs

Resultatetav vart

stillningstagande.

v Den frityrolja vi anvint omvandlas genom ompressning

till brinsle och driver en spannmalstork pa en gard
intill Vadstena.

¢ Vianvinder enbart rapsolja fran svenskodlad raps istal-
let for palmolja som hotar regnskogarna.

¢/ Vianvander endast svenska kottravaror med ursprung i
Ostergotland och Vistergotland

v Alla gula drtor i var produktion KRAV-odlas pa 6stgo-

taslatten. L\
v Vit- och rodkal odlas inom 30 km fran var anlaggning. Rl 3 ' A
Odling av bruna bénor, Oland o ;
¢ Vi anvinder endast svenskodlade (Oland) bruna bénor g e N :

i var produktion.

Carsten Olsson, Hageby Lantbruk AB

v/ Vi mater allt utslapp till vatten for att folja upp hur
mycket syre som gar at for nedbrytningsprocessen.

v Ravaror savil som slutprodukter stickprovs-
kontrolleras regelbundet av externt laboratorium.

v’ Vi kallsorterar allt avfall.

¢/ Vianvander det rena vattnet fran Vattern i var
produktion.

Provtagning hos Alkontroll, Linkoping



Familjeforetaget Lecora AB grundades 1963 och har sedan dess erbjudit storhushall och detalj-
handel hogklassiga produkter framstillda av dkta ravaror med smak och kvalitet som signum.

Vira storsta produkter pa storhushallsmarknaden ar frysta kottprodukter som Schnitzlar (stekta,
ostekta, fyllda och pa helt kott), Lovstek och Kroppkakor.Vi erbjuder ocksa gréna alternativ

som Green Burger, Nuggets,Vegetarisk Schnitzel, Falafel m m.Vi ar marknadsledare i segmentet
Schnitzlar i Sverige.

For detaljhandeln producerar vi kylda produkter i rullpack. Sortimentet bestar av stuvningar,
soppor, risgrynsgrot och ett sisongssortiment som Svartsoppa, Brunkal, Rédkal, Gronkal, Ris a la
Malta etc.Vi ar marknadsledare i Sverige inom segmentet kyld fardigmat KRAV.

God och nyttig mat av ravaror fran Sverige, nirproducerat i man av
tillgang, ar vart val infor framtiden.Vi stravar ocksa mot sa rena
produkter som majligt genom att ta bort sa manga onddiga
tillsatser vi nagonsin kan och genom att anvanda ravaror

som ar producerade pa ett miljdanpassat sitt.

Lecora ar familjeforetaget som framgangsrikt konkurrerar
med de stora leverantorerna, saval kvalitets- som prismassigt.
Att vi satsar pa enbart svenskt kott starker var position som
kvalitetsleverantor av foradlade livsmedel.

LECORA AB- Box 203 592 24 Vadstena
Tel 0143-298 00
info@lecora.se- www.lecora.se



